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Brzi tiramisu sa jagodama

Klasi¢ni desert tiramisu sa svezim jagodama i piSkotama.

6 Porcija/e 117 Jednostavno @ Vreme pripreme 40 Min.

Sastojci:

Sastojci:

500 g jagoda

3 kesice Dr. Oetker Vanilin Secera
200 ml jake espresso kafe hladne
2 supene kasSike konjaka

100 g piSkota

1 kesica Dr. Oetker Tiramisu

200 ml mleka hladnog

100 g slatke pavlake hladne

Za ukrasavanje:
Dr. Oetker Kakao

(1" Oprati i ocistiti jagode i ostaviti otprilike 3 jagode srednje veliCine za dekoraciju.
~ Ostalo voce sitno iseckati. 1 kesicu vanilin Se¢era i 2 supene kaSike espresa
pomesati sa jagodama. Izmesati preostali espreso, konjak i vanilin Secer.
Poredati piSkote u pravougaonu vatrostalnu posudu (oko 20 x 30 cm). Natopiti

piskote te€noscéu. Preko toga poredati jagode.

(2'\ Pripremiti tiramisu krem sa mlekom i pavlakom prema uputstvu na pakovanju.
" Sipati krem preko jagoda i ostavi u frizideru najmanje 2-3 sata.

(3" Ukrasavanije:
Pre posluzivanja posuti kakao prahom. Jagode iseci na tanke listice i poredati
kao cvetiCe preko deserta.
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