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Recepti i saveti

Glorija torta
ﬁ;ﬂ' ﬁiﬂ' Potrebno malo vezbe

Za biskvitno testo:

4 jaja

4 kaSike vruce vode

200 g Secera u prahu

1 kesica Dr. Oetker vanilin Secera

Y kesice Dr. Oetker Original pudinga sa ukusom vanile
200 g oStrog brasna

1 kaSike Dr. Oetker Original Backin praska za pecivo

Krem:

4 lista Dr. Oetker Zelatina

750 ml slatke pavlake

50 g Secera u prahu

3 kesice Dr. Oetker Kremfix-a

2 kesice Dr. Oetker vanilin Se€era

2 kasiCice instant kafe

2 kaSike ruma

100 g grubo narendane cokolade za kuhanje
1 kaSika kakao praha

Za ukrasSavanje:
20 g Cokoladnih strugotina

Biskvit:

Uz pomo¢ miksera penasto umutite jaja i vodu, muteci jedan minut
najve¢om brzinom. Dodajte Secer i vanilin Seéer pa mutite joS otprilike
dva minuta.

Pomesajte brasno s praskom za puding i praSkom za pecivo pa polako
dodajte peni od jaja. Ulijte u podmazan i papirom oblozenu tepsiju sa
ivicama (veliCine rerne, oko 40x35 cm) te odmah stavite da se pece.

Eletkri¢na rerna: 220° C (prethodno zagrejana)
Na plin: 3 - 4 stepen (prethodno zagrejana)
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Vreme pecenja: oko 10 minuta

Istresite biskvit na papir posut Sec¢erom, pazljivo odstranite prilepljeni
papir za pecenje

(po potrebi navlazite) i ostavite da se ohladi. Nakon toga isecite ga na
trake Siroke otprilike

5cm.

Krem:

Stavite Zelatin u hladnu vodu da nabubri. Umutite slatku pavlaku sa
Seéerom, Kremfixom i vanilin Se¢erom tako da dobijete Cvrsti Slag.
Dodajte instant kafu rastoplienu u rumu zajedno s narendanom
Cokoladom i kakaom. U Slag krem dodajte jos i otopljeni Zelatin
pripremljen prema uputstvu sa kesice. Odvojite 2/3 krema pa namazite
najpre jednu traku biskvita, zamotajte je u oblik rolata i stavite u sredinu
pripremljenog tanjira. Mazite i uvijajte traku oko trake (kao puz) sve dok
ne postignete Zeljeni okrugli oblik. Ostatkom krema premazite tortu i
ukrasite je Cokoladnim strugotinama.

Savet:

Pre nanoSenja krema na biskvitne trake, poZeljno je namazati trake
marmeladom od kajsije ili brusnica. Tako se testo nece odvajati i meSati
sa kremom.
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