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Osnhovni recept za testo za picu
ﬁ;ﬁ' ﬁ;ﬁ' Potrebno malo vezbe

Kvasno testo:

300 g psenicnog brasna

1 kesica Dr. Oetker suvog kvasca
1 kasSicica Secera

1 kaSicica soli

1 kaSika ulja

200 ml mlake vode

Pica testo: Prosejte bradno u &iniju i dobro pomeSajte sa suvim
kvascem. Dodajte preostale sastojke i onda kratko mutite mikserom
(nastavci za meSenje) najmanjom brzinom, potom 5 min. najvecom
brzinom, tako da dobijete glatko testo. Pokrijte ga i ostavite na toplom
mestu da odstoji, sve dok se vidno ne uveca.

Testo blago pospite braSnom i na radnoj povrsini jos jednom ru€no kratko

promesite. Razvijte testo na podmazanoj tepsiji (40 x 30 cm), ispred

otvorene strane stavite viSestruko savijenu alu-foliju, tako da obrazujete
rub. Pica testo po zelji oblozite pripremljenim sastojcima i pecite odmah.

Temperatura pecenja:

Gornji i donji grejaci: oko 200° C (prethodno zagrejati rernu)
Topao vazduh: oko 180° C (prethodno ne zagrejati rernu)

Gas: stepen 3-4 (prethodno zagrejati rernu)

Vreme pecenja: oko 15 min.

Napomena: Molimo Vas da vreme pecenja prilagodite Vasoj rerni.

Odgovarajuci proizvodi:

Suvi kvasac
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TraZite recepte i savete ili imate pitanja i primedbe?

Probna kuhinja
Recepti i saveti
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