Dr.Oetker Probna kuhinja

Recepti i saveti

Krofne
ﬁ;ﬁ' ﬁ;ﬁ' Potrebno malo vezbe

Kvasno testo:

500 g pSeni€nog brasna

1 kesica Dr. Oetker Suvog kvasca
malo soli

80 g Secera ;
1 kesica Dr. Oetker Vanilin $eéera it g e
4 bocice Dr. Oetker arome limun

3 kasSike ruma

4 Zumanca

80 g maslaca ili margarina

ca. 250 ml (1/4 1) mlakog mleka

Za filovanje:
200 g dzema od kajsija

Osim toga:
ulja za przenje

Za posipanje:
1 kesica Dr. Oetker Vanilin Secera
50 g Secera u prahu

Pripremite: Zagrejte mleko u maloj Serpi i u njemu rastopite maslac.

Kvasnho testo: PaZljivo sjedinite braSno sa suvim kvascem. Dodajte
preostale sastojke i meSavinu mleka i masnoce. Kratko mutite mikserom
(nastavci za meSenje) prvo najmanjom brzinom, a potom oko 5 minuta
najvec¢om brzinom, sve dok testo ne pocne da se odvaja od posude i
pocnu da se javljaju klobuci. Ostavite testo da odstoji pokriveno na
toplom mestu, sve dok se ne udvostruci.

Testo blago pospite braSnom, izvadite iz €inije i na radnoj povrsini jos
jednom kratko promesite. Razvijte testo oklagijom na debljinu oko 2 cm.
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Na jednoj polovini testa ¢aSom blago oznadcite krugove i na sredinu
sipajte dZem. Preklopite drugom polovinom testa, ivice dobro spojite i
sada manjom ¢aSom vadite krofne.

Stavite krofne na pobrasnjenu dasku i ostavite da odstoje na toplom
mestu dok se vidno ne uvecaju.

Stavite krofne da se peku u vrelom ulju, sa donjom stranom na gore —
potom ispecite i sa druge strane. Napomena: Na pocetku ih pecite
poklopljene 2 — 3 min., okrenite ih i ispecite ih nepoklopljene do kraja.
Temperatura ulja za pe€enje: 160 stepeni

Vreme pecenja: 2 — 3 minuta sa svake strane

Izvadite ih pomocu rupicaste kasike i dobro ocedite na kuhinjskom
ubrusu. Jos tople krofne pospite Se¢erom u prahu pomeSanim sa vanilin
Seéerom.

SAVET: Krofne moZzete da prelijete Dr. Oetker glazurom ¢okolada ili duo,
ili da ih premaZzete Dr. Oetker Seéernom glazurom sa ukusom punca ili
marcipana.

Odgovarajuci proizvodi:

Aroma limun
Suvi kvasac
Vanilin Secéer
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